PROGRAMMA
DI
SCIENZE degli ALIMENTI
ANNO SCOLASTICO 2021/2022

CLASSE 3 A BES


ALIMENTI E CULTURA ALIMENTARE
Alimentazione e le sue funzioni
Alimenti e dieta equilibrata
Tipologie dietetiche nella ristorazione
Calcolo calorico nutrizionale
FILIERA , QUALITA’ E ANALISI SENSORIALE DEGLI ALIMENTI
Filiera e agroalimentare
Qualità degli alimenti
Analisi sensoriale del cibo
PRODOTTI DI ORIGINE ANIMALE
Latte
Formaggi
Uova 
Carne 
pesci
CEREALI E DERIVATI , TUBERI
Classificazione dei cereali e frumento
Pane
Pasta
Riso
Mais
Cereali minori e pseudo cereali
Tuberi
ORTAGGI, FRUTTA, LEGUMI, FUNGHI, ERBE AROMATICHE E SPEZIE
Ortaggi
Frutta
Legumi
Funghi
Erbe aromatiche e spezie
DOLCIFICANTI E PRODOTTI DOLCIARI
Zucchero
Miele 
Gelato
cioccolato
BEVANDE ALCOLICHE 
Vino 
Birra
superalcolici
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